QvExtra! Internacional, asociacion privada sin animo
de lucro, creada para poner en valor el

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

Informacioén actualizada en FEBRERO 2026
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1. PRESENTACION

El afio 2025 representd una etapa clave en la consolidacion de la labor desarrollada por
la Asociacion en la puesta en valor del Aceite de Oliva Virgen Extra (AOVE). En un
contexto donde resulta esencial identificar la autenticidad y calidad del AOVBasi ¢
salvaguardar los intereses tanto de productores comprometidos como de consumidores
finales, QvExtra! ha reforzado su posicionamiento como entidad referente en control,
certificacion y promocion del segmento premium.

La presente memoria expone con transparencia las principales acciones ejecutadas
durante el periodo, asi como la operatividad de nuestra marca SIQEV, sello de calidad
avalado por estrictos criterios analiticos y un sistema de autocontrol vigente durante
toda la vida util recomendada del producto.

Fotode grupoen Asamblea Gener&025.Hotel Hospes Puerta de Alcala.

1.1. Introduccion

QvExtra! Internacional es una organizacion privada sin fines de lucro compuesta por
productores de Aceite de Oliva Virgen Extra (AOVE). Su mision principal es garantizar al
consumidor la maxima calidad en los productos que llevan la marca SIQEV, asegurando
que el contenido se ajuste a lo especificado en la etiqueta.
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Para alcanzar este proposito, QVExtra! promueve la transferencia de conocimientos
entre sus miembros y proporciona capacitacion enfocada en elevar la calidad del aceite
segun los estandares de la asociacion. Asimismo, la marca SIQEV se ha consolidado como
un aval confiable tanto para consumidores como para entidades oficiales.

Como valor diferencial, QvExtra! colabora a nivel internacional con otras asociaciones
para defender y dar visibilidad a los auténticos AOVE, aspirando a que SIQEV sea
reconocida globalmente mediante la aplicacion de normas y controles de calidad
homogénes. Un caso relevante es su alianza con Ceq ltalia, orientada a armonizar los
requisitos de la marca SIQEV, incluyendo aspectos-fjgicnicos y organolépticos.

Del mismo modo, QvExtra! También coopera con las Administraciones Publicas para
posicionar el AOVE como referencia dentro del sector, velando por su autenticidad y
excelencia mediante inspecciones, formacién, camparfas de promocion, regulaciones y
otros rearsos institucionales.

1.2. Mision, Visién y Valores.

La mision de QVExtra! se centra en construir y mantener un entorno integrador e
inclusivo, que promueva el contacto abierto y constante entre productores,
envasadores y consumidores de Aceite de Oliva Virgen Extra (AOVE). Esta labor se
fundamenta en la calidad y thferenciacion como criterios esenciales de pertenencia a

la asociacion. El objetivo primordial es formar e informar tanto sobre las caracteristicas
organolépticas como sobre las propiedades nutricionales y saludables del auténtico
zumo de aceitna, asegurando asi que todos los agentes implicados dispongan de
informacion veraz y relevante.

Lavisibnde QvExtra! es
- Serun referente para el sector de productorenvasadores y consumidores del
AOVE, a través del conocimiento internacional consolidadoarcade calidad
SIQEV.
- Desarrollar proyectos innovadores y prestar servicios de calidad.
- Construir una organizacion eficiente, flexible y transparente.
- Alcanzar una financiacion estable, equilibrada y sostenible.

Comovaloresfundamentales, QVExttalestaca los siguientes:
7 Orientacion al socioNos ocupamos por satisfacer las necesidades de nuestros
asociados, asi como de cumplir con gascionesy superar sus expectativas.
7 Orientacion al consumidar Nos ocupamosor satisfacery por formar al
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consumidor.

1 Integridad Entre nuestros valores defendemos la honestidad, la credibilidad y la
equidad.

i Calidad en el productoLa calidadlie nuestros productosertificados con SIQEV
es fundamental

1 Trabajo en equipo Promovemos la colaboracion entre nuestros asociados,
aportando lo mejor de cada uno y asumiendo responsabilidades para la
consecuciéon de un objetivo comun.

1.3. Objetivos

Entre los mencionados anteriormente, QVExtra! también tiene como objetivapos
se detallan a continuacion

o Emision de informes mensuales de situacién del mercado y actuaciones de
QvExtra! paranantener informado al asociado no solo del sector, sino también
de las acciones llevadas a cabo por la asociacion.
Realizacion de jornadas de formacion anual exclusiva para los asociados.
Incorporacién de nuevos socios a QVExtra!
Promover el consumde sellos por parte de los asociados
Formar e informar al consumidor facilitandole herramientas sencillas para que
pueda distinguir valorar y apreciar la autenticidad y caracteristicas fisicas y
sensoriales de los AOVEs de la Asociacién, medantarcaSIQEV.

O O O O

2. MARCASIQEV

El Sello Internacional de Calidad del Virgen Extra (SIQEV) representa una garantia de
calidad para los Aceites de Oliva Virgen Extra que lo portan, al certificar un contenido
minimo de antioxidantes y el cumplimiento de rigurosos estandares -fisitnicosy
organolépticos hasta la fecha de consumo preferente.

La utilizacion de esta marca esta supeditada a la observancia estricta de los requisitos
establecidos, asi como a la superacion de las auditorias realizadas por la entidad
certificadora internacional independiente SGS.

Durante el afio 2025, se registré un consumo total de 2,415 millones de sellos SIQEV, lo
gue supone un incremento del 32 % frente al ejercicio anterior. Estos datos reflejan
tanto el compromiso de las entidades asociadas con la excelencia, como la preferenc
de los consumidores por la calidad acreditada por SIQEV.

QvExtra!l Memoria 2025 5



A continuacionse puede vefa evolucibnascendentesn el consumo de sellSIQEV a
lo largo de los afios
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Graéfico 1. Evolucion histérico del consumo de sellos SIQEV

2.1. Parametros de Calidad

El SIQEV se otorga Unicamente a los aceites de oliva virgen extra que cumplen con las
exigencias fisiequimicas y sensoriales establecidas por la Asociacion. Estos requisitos,

especificados en la tabla siguiente, siguen la normativa del COIl y debeniSead@s

mediante analisis en un laboratorio oficial. Ademas, se adecuan al Reglamento (CEE)

2568/91 y sus posteriores actualizaciones.

V Caracteristicas Fisic@uimicas

SIQEV
FISICO QUIMICA Fecha METODO DE
(OBLIGATORIO) UNIDADES| o ificacion |  ANALSIS
(Envasado)
g Acido COI/T.20/Doc. No
Acidez oleico/100g K nzo KoMZn 3aRev.1-2017
aceite
. mequivO2/kg COI/T.20/Doc. No
Peroxidos aceite Komwm KoMP o 5/Rev.1- 2017
COI/T.20/Doc. No
K270 K onzH KoNZH 9/Rev.5 2019
COI/T.20/Doc. No
K232 K oHZn K20 9/Rev.5 2020
COI/T.20/Doc. No
ny R e
Humedad % XK nIm X nzm ISO 662:2016
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Ceras /Waxes ma/k COI/T.20/Doc. No
(C42+C44+C46) g’kg Keowmnn KoMAN o eRev.4 2024
Acido Oleico % > 65 > 65 %2}/;‘501/_[)2051'7'\'0
Impurezas % X nxn X nzn ISO 663:2017
Esteres Etilicos mg/kg X mn X Mp COIQ’_Z%EEC' No
Ecolégico=0 Ecolégico=0
e e el mg/k conCZ?lrca}onal con</|:;?1§0nal
observaciones si>0) 9’9 C P
limites CE para limites CE pare
aceituna aceituna
Polifenoles"hidroxitirosol y COI/T.20/Doc. No
mg/kg X HpA X HAN

sus derivados" 29/Rev.1- 2017

Tabla 1. Requisitofisica-quimicos.

V Multirresiduos
RECOMENDADBUSENCIA DE MULTIRRESIDUOS EN LIMITE DE DETECCION DE
EQUIPO <,01
OBLIGATORIQIMITE EN ACEITE = LIMITE EN ACEITUNA (CE N° 396/2005)

V Caracteristicas Organolépticas

IQEV Fech IQEV Fech
ORGANOLEPTICAS PANEL |  SIQEV Fecha SUQIRY [FEenES
Certificacion Consumo METODO DE ANALIS
(OBLIGATORIO)
(Envasado) Preferente

COI/T.20/Doc. No 4, 5

Panel Test X nxzn 6,14, 15

Tabla 2. Requisitos organolépticos.

2.2. Andlisis

QVExtra! cuenta con un sistema sencillo y eficaz para autorizar las marcas o submarcas
gue deseen obtener el prestigioso sello SIQEV. Las empresas asociadas deben solicitar
autorizacion previa para cada lote en el que quieran usar el sello, presentando la
documentacion requerida y los analisis de calidad correspondientes. Una vez
confirmado que cumplen los requisitos, se aprueba su uso.

Para asegurar la calidad, los andlisis deben realizarse en laboratorios que cumplan la
norma ISO 17.025. Es imprescindible que el laboratorio incluya los valores de
incertidumbre cuando alguno de los parametros supere el maximo permitido, para
determinar $ realmente se incumple algun requisito.

Si una muestra no cumple, los resultados se envian al Comité de Expertos de QvExtra! y

QvExtra!l Memoria 2025 7
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SIQEV, quienes disponen de 72 horas para identificar la posible causa y pedir al asociado
la documentacion y explicaciones necesarias. Tras investigar el caso, el Comité
determina si el incumplimiento es leve o grave.

En caso de falta leve, si persisten dudas sobre algun pardmetro pero no hay un
incumplimiento claro, se aconseja al asociado como evitar futuros errores. Para faltas
graves, la Junta Directiva decidira si el asociado puede seguir en la Asociacion; si es
expulsado, su marca sera retirada de la web y redes sociales, algo que nunca ha sucedido
hasta ahora.

Finalmente, si existe una inspeccion oficial relacionada con un AOVE SIQEV, el asociado
debe informar a QvExtra! del resultado.

2.3. Sistema de Autocontrol

Las empresas asociadas firman un acuerdo en el que se comprometen a respetar los
estandares de calidad de QvExtra! y a aplicar un sistema de autocontrol interno. De esta
forma, se evita la utilizacion de la misma marca tanto para AOVEs SIQEV como para otro
productos que no cumplen esos requisitos.

A través de inspecciones aleatorias en origen y en puntos de venta, se asegura la

correcta aplicacion del sello SIQEV vy la conformidad de los AOVEs certificados con las
demandas de calidad establecidas por QvExtra!, desde el momento del envasado hasta

la fecha de consumo preferente.

Estos controles son realizados por SGS, una empresa certificadora con reconocimiento
internacional, responsable de tomar muestras y gestionarlas para poner en practica el
autocontrol sobre los AOVEs comercializados bajo la marca SIQEV.
3. ORGANIZACION Y ESTRUCTURA DE LA ASOCIACION
3.1. Organos deServicio
La Junta Directiva de QVExtes! elorganosuperiorde la asociaciarEsta Junta Bactiva

esta apoyada por la gerencia de QvExyr&bs departamentos de calidad, marketing y
finanzas dda propia administracion.

QvExtra!l Memoria 2025 8
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PERSONA CARGO EMPRESA

Dfia. Soledad Serrano Lopez Presidenta Beloyana, S.A.
D. Juan de Dios Garcia Casas Vicepresidente Venchipa, S.L.
D. Rafael Alonso Barrau Secretario Rafael Alonso Aguilera, S.L.
D. Rufino GarciaQuirésGarcia Tesorero Oleo Quirés S.L.
D. Alfonso Serrano Garcia Marketing Almazaras de la Subbética, S.L
Dfia. Angela Martinez Sagrera Vocal Molino del Genil, S.L.
D. Alvaro Olavarria Govantes Vocal Oleoestepa, SDAD. COOP. AN
D. Eusebio Garcia de la Cruz Pascu Vocal Aceites Garcia de la Cruz, S.L
D. José Antonio Peche Marirédzaro Vocal Casas de Hualdo, S.L.
Diia. Judit March Solé Vocal Olis Solé, S.L.
D. Manuel Heredia Halcon Vocal Cortijo de Suerte Alta, S.L.
D. Miguel Boras Cabacés Vocal Olealsa, S.A.
D. Rafael Galvez Laparte Vocal Luque Eoldgico, S.L.
D. Rafael Muela Rodriguez Vocal Almazara de Muela, S.L.
D. Raul Mora Bermejo Vocal Olivapalacios S.L.
Dha. Rafael®rtega Torres Vocal suplente Almazara Deortegas, S.L.

Tabla 3. Miembros de la Junta Directiva.

3.2. Asociados

QvExtral es una asociacion que integra a todas las entidades comprometidas con la
promocion decidida del Virgen Extra. Actualmente, estd conformada por 32 empresas
gue, en conjunto, disponen de mas de 130,000 hectareas de olivar. Sus miembros han
sido recmocidos con los premios internacionales de mayor prestigio en el sector.

@ SUT HH\II \ A‘U\
ORO o i
DEL DESIERTO
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QvExtral, como asociacion sin &nimo de lucro, egtdyada por 15 socios de honor,
nombrados por su aportacion al sector déteite de Oliva Virgen Extra desde los
distintos estamentos: ciencia, medicina, administracion, gastronomia, etc.

D. José Maria Penco, AEMO

Dfia. Brigida Jiménez Herrera, IFAPA

Dfia. Anunciacién Carpio Duefias, IFAPA

D. Juan Pefiamil, MERCACEI

D. Firo Vazquez de Parga, EL OLIVO

D. Juan Ramon Izquierdo, MAPAMA

Dr. Pérez Jiménez, Universidad de Cérdoba

1

1

1

|

|

|

1

1 Difa. Maria Gémez del Campo
1 D. José Miguel Herrero, Director de Industria MAPA
9 D. Francisco Casero Rodriguez, Fundacion SAVIA
91 Dr. Fernando Lopez Segura, Hospital de Cérdoba
f Dr. Miguel Angel Martinez, Universidad de Navarra
91 D. Periko Ortega, Chef Recomiendo

9 Dr. Ramon Estruch, Hospital Clinic Barcelona

1

Dr. Jose Juan Gaforio, Universidad Jaén

QvExtra!l Memoria 2025 11



3.3. Marcas SIQEV

El uso del Sello de Calidad SIQEV requiere cumplir los parametros acordados por la
asociacion en todo el AOVE etiquetado con esa marca o submarca. SIQEV garantiza la
calidad y muchas marcas ya lo muestran en sus envases.

QvExtra!l Memoria 2025 12



3.4. Por qué asociarse

Beneficios de pertenecer a QvExtra!

9 Uso del certificado de calidad SIQE¥s marcas y submarcas asociadas pueden
emplear el sello SIQEV en sus botellas, una herramienta comercial de alto valor
para la promocion de Aceites de Oliva Virgen EX@MES) tanto en el mercado

QvExtra!l Memoria 2025 13
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nacional como internacional. El autocontrol realizado por SGS respalda los
valores del sello frente al comprador durante todo el periodo de consumo
preferente.

1 Pertenencia a la asociacibn mas premiada y excluBimanar parte de QVEXxtra!
implica unirse a una comunidad dedicada a defender la méaxima calidad en
AOVEs, mejorando continuamente gracias al networking con productores que
comparten los mismos objetivos.

9 Participacién en jornadas empresariales exclusizas socios tienen acceso a
eventos y jornadas para estrechar relaciones, compartir experiencias y crear
sinergias entre productores.

1 Formacion especializadéSe ofrecen cursos y talleres sobre produccion de
calidad y comercializacion internacional de AOVEs envasados, promoviendo el
desarrollo profesional de los asociados.

71 Informes mensuales del mercado: Cada mes se facilita informacion detallada
sobre precios en origen, consumos, producciones, precipitaciones, analisis global
del sector y las acciones desarrolladas por la asociacion.

7 Difusién de la marcala presencia activa en redes sociales y en la web de
QvExtra! ayuda a potenciar la visibilidad de las marcas asociadas y a enriquecer
sus propios canales de comunicacion. Ademas, se organizan sorteos de lotes de
AOVEs entre miembros.

1 Acciones conjuntas en ferias y congresba asociacion participa en eventos
especializados del sector, facilitando la promocion y el posicionamiento de los
asociados.

1 Comunidad activarodos los miembros forman parte de un grupo de WhatsApp
donde se comparte informacién relevante, se resuelven dudas y se fomenta un
ambiente cercano y familiar.

1 Atencion personalizada y apoyo continua asociacion ofrece asesoramiento
en temas de exportacion, legislacion y resolucion de probleméticas especificas
del sector, acompafiando al asociado en todo momento.

QvExtra!l Memoria 2025 14
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3.5. Co6mo asociarse.

Criterios ce admision

Las condiciones generales de admision en QVEXxtra! requieren que la persona solicitante
sea productora de Aceite de Oliva Virgen Extra (AOVE), lo que implica poseer olivar,
almazara y marca propia, asi como compartir los objetivos institucionales de la
asogacion. En caso de no disponer de almazara propia, sera imprescindible que las
aceitunas se procesen en una almazara perteneciente a alguno de los socios de QVExtral.
La financiacion de las actividades de la asociacion proviene de diversas fuentes, tales
como donaciones, subvenciones, herencias, asi como de las cuotas de los asociados y la
adquisicion de sellogstas cuotas se establecen del siguiente modo:

f /d2iGl RS SYUNIRIY wm®pnn e
1 Cuota anual: Se calcula en funcion de los kilogramos de aceituna molturados

oL +!

y 2

I ydzt £t YSYGST aASyR2 fF Odz2zidl YNYAYLI
Molturacion anual aceitunas (kg) Cuota anual
0-1.000.000 Kg MPonn e
1.000.000- 5.000.000 Kg Mdnpn e
> 5.000.000 Kg Mdc nn €

Tabla 4.Cuotas anuales segun kg molturados.

1 Cuota anual variable4dn € kI 32 oL %!

en sellos a final de cada afo.

La incorporacién deun nuevo asociadajueda sujeta a su aprobacion en la Junta
Directiva. Einteresadoha de rellenar y firmael siguientedocumento para la solicitud

delacondicién de asociado.

y 2

Ay Of dzA

RS wmd

AyOf dzZAR20 002y
sellos/afio). De esta cuota, solo se cobraria la diferencia con lo no consumido

QvExtra!l Memoria 2025
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SOLICITUD DE ADQUISICION DE LA CONDICION DE SOCIO DE
LA ASOCIACION QVEXTRA.

B i min i con domicilio en la localidad de
......................... B I
actuando en calidad de legal representante de la mercantil .........
..................................... DO Il Y ADIRICHD
SOCIAl .. , en virtud de poderes 0 escritura de
BOERA. .. s aasass PROROCNO ..o i sneasmnpavnsinss notario............

........................ , ante la asociacion comparece y dice:

1.- Que la entidad compareciente, ejerce la actividad industrial de productor de
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA.

2.- Que la compareciente esta interesada en los fines de |a asociacion, en
aceptar expresa yfielmente los objetivos, normativas, codigos de calidad, y
controles de la asodacion, asi como todos los derechosy obligaciones que se
derivan de la condicion de socio, manifestando conocer los estatutos de la
misma.

3.- Porel comparedente, se indicahaber obtenido el previo acuerdo expreso
del 6rgano competente a los efectos de autorizar la solicitud, aceptar las
obligadones y cargas quede ellose derivay en su caso la incorporacion como
SOCi0.

A tal fin y por medio de la presente, se solicita de forma solemne |a
incorporacionde la entidad que represento a la Asociacion a los efectos de que
se autorice la misma por el organo competente.

(Nombre de la Sociedad)

Nombre y apellidos del representante legal de 1a Sociedad.
Firma

Sello de 1a Mercantil.

QvExtra! Memoria 2025 16
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4. ACCIONES 282

Durante 2025, QvExtral ha experimentado un afio de notable actividad, resultado del
desarrollo de diversos proyectos y de la realizacion de acciones en los ambitos
institucional, técnico y comunicativo. Todas estas iniciativas han estado orientadas a la
promocion de la calidad del AOVE, al avance en materia de alegaciones saludables y al
aumento de la visibilidad nacional e internacional de la marca SIQEV.

La asociacion ha fortalecido su posicionamiento en foros estratégicos, medios de
comunicaciéon y redes sociales, consolidandose como un referente dentro del sector
oleicola.

4.1. Proyectos

Los proyectos que hascupado a QvExtral lo largo del afio han sido principalmente:

4.1.1. Alegaciones Saludables

En 2022, la asociacion inicid un proyecto innovador dirigido a obtener una alegacion
saludable autorizada por la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA),
O2yONB UGl YSY(GS dzyl a5SOfI N OAsy RS &l fdzRée O2
1924/2M06. El objetivo es permitir la inclusion en el etiquetado de los AOVEs de
YSyalaSa 02Y2 awSRdz0S St O2f SaiSNRfésx awSRd
SYFSNX¥SRIR O2NRBYIFINARFé¢d 5A0KIFIA RSOfI NI OA2Yy ¢
consumidor final sbre las propiedades del AOVE, otorgando al producto un
reconocimiento acorde con sus caracteristicas.

La utilizacion de este tipo de etiguetado estara condicionada al cumplimiento de
estrictos estandares de calidad nutricional, alineados con los criterios de certificacion
establecidos por la asociacion.

En mayo de 2024 se present6 el dossier técnico, desarrollado con la colaboracion de la
Dra. Maria del Carmen Millan (CSIC) y el comité cientifico de la asociacién, que incluyé
mas de 4.500 publicaciones cientificas y 500 analisis de empresas.

La EFSAn 2025valord positivamente la caracterizacion cientifica de los componentes
del AOVE presentada; sin embargo, solicitd evidencias adicionales antes de autorizar la
alegacién saludable. Las principales razones sefialadas fueron la duracién insuficiente de
los estidios aportados estimandose como minimo necesario ocho semangda falta

QvExtra!l Memoria 2025 17



del establecimiento de un mecanismo concreto mediante el cual el producto influye en
la reduccion del colesterol.

o | FHENOLIC COMPOUNS M OUVE Ol AND LOWEIING OF 100D L0, SHP AND REDUCTION OF CHD WK

Karen-lidico Hirsch-Ernst | Angeles Jos | Alexandre Maciuk | Inge Mangelsdorf |
Breige McNulty | Androniki Naska | Kristina Pentieva | Frank Thies | Ines Drenjanevi¢ | o
lonut Craciun | Thibault Fiolet | Alfonso Siani Request s n

Question numbs n
Copyright for non-EFSA content.
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Following an application from QvExtral Intemacional pursuant to Article 14 of s
Regulation (EC) No 19242006 via the Competent Authority of Spain, the EFSA
Novel Foods Appendix A 14

nd systolic
ease (CHDL. The scope

referring reduction.
phenokc compounds naturally present in okve od, is sufficiently characterived,
and that lowering of blood LDL ¢ and SBP are beneficial effects by reducing the
tisk of CHD. The applicant identified seven pertinent human intervention studies
investigating the effect of olive oil polyphenols on LDL-c andior SBP. n weighing

inch educti
in LD following daily consumption of olive oil polyphenais for 3weeks, these
results studies. The Panel that no evi-
dence: e periods of time.

(e.g. > Bweeks), of for a plausible mechanism of action. In weighing the evidence
with regard to SBP, the Panel took into account that. although some evidence for
a pl inds ol the
the studies effect of

and
hip he phenolic compounds.
naturally present in olive oil and the reduction of blood LDL-¢ of SBP.

--------

Tras esta respuesta, QvExttama fuerza paraestablecer los criterios de un Ensayo
Clinico que imlicara 12 semanas de duracidrasta ahorael mayorestudiovinculado
con elVirgen Extra, con la participaciéule cientificos como el Dr.aon EstruchDr.
José Lopez Mirand®ra. Montserrat Fit6, DiMiguel Angel MartinezDr. Miguel Ruiz
Canelapr. Jesé Juan GaforioPra.Maria del Carmen Millan como coordinadora.

4.1.2. Unificacionsellos SIQEV

En 2025, la marca SIQEV reafirma su posicion como estandar internacional de
credibilidad para el Aceite de Oliva Virgen Extra, fortaleciendo su presencia global.

vExtral Memoria 2025 18
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Impulsada por QvExtra! y CEQ ltalia, esta iniciativa resulta de la decision conjunta de
ambas asociaciones de unificar la imagen de sus sellos de calidad, tras afios de
colaboracion, con el propdsito de fomentar la excelencia en el sector y potenciar su
impacto.

La nueva identidad visual va acompafada de la armonizacién de los requisitoes fisico

quimicos y organolépticos, que superan ampliamente las exigencias de la normativa

comunitaria vigente. Los aceites de oliva virgen extra certificados bajo la marca SIQEV
son sometidos a rigurosos controles analiticos y sensoriales. Estas verificaciones se
efectian anualmente mediante auditorias externas realizadas por SGS directamente en
los puntos de venta, garantizando asi el cumplimiento de los parametros establecidos

hada la fecha de consumo preferente.

Esta estrategia proporciona al consumidor la garantia de adquirir un aceite de oliva

virgen extra de calidad superior y busca consolidar la marca SIQEV como referente
internacional, abierta a la incorporacién de otros paises que compartan el compromiso

conla excelencia en la produccién de AOVEs.

4.1.3. ReestylingselloSIQEV

QvExtra! ha renovado la imagen de su emblemaético sello de calidad SIQEV, incorporando
dos nuevas versionakel mismoque reflejan claramente sus origenes: Esparfia y Europa.
Esta actualizacion supone un paso relevante en la consolidacion y proyeccion del sello,
dotéandolo de una identidad més alineada con la dimension territorial y el alcance del
proyecto QvExtral.

Registrado / Registered 03/10/2025

R EUIPO Registrado / Registered 03/102025 R EVIPO

No 019179799 No 019179543

E1 Director Ejecutivo / The Executive El Director Ejecutivo / The Executive
Di Director

Joto Negréo i euipo.europa.e Jodio Negréo

Ambos sellosregistrados enEUIPO (European Union Intellectual Property Office)
certifican el cumplimiento de los requisitos mas exigentes establecidos por la asociacion
para la obtencion de los AOVEs SIQEV, considerados aceites de oliva virgenes extra
superiores. Estos estandares se basan en estrictos controles-digimicos y
sersoriales, asi como en un riguroso sistema de certificacion y seguimiento, que
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garantizan la maxima calidad del producto desde su origen hagtcka de consumo
preferente.

Los AOVEs amparados bajo SIQEV destacan no solo por su excelencia organoléptica sino
también por sus reconocidos beneficios para la salud. Se trata de aceites especialmente
ricos en compuestos bioactivos y antioxidantes naturales, que contribuyen a la
reduccion del colesterol y ayudan a prevenir el riesgo de enfermedades
cardiovasculares, consolidandose como un pilar fundamental de una alimentacién
saludable.

Con esta renovacion de imagen, QvExtra! refuerza el valor diferenciadarrdarca
SIQEV como referente de calidad en el sector oleicola, al tiempo que facilita su
identificacion por parte de consumidores, prescriptores y profesionales, fortaleciendo
la confianza en un distintivo que representa excelencia, rigor y compromiso con la
produccion devirgenes extrale maxima calidad.

4.1.4. Reestyling web

A final de 2025 QvExtréihalizala Renovaciéon de su pagina web, marcando un avance
significativo en la estrategia institucional de la asociacion. Esta actualizacion refuerza los
valores esenciales de transparencia, excelencia, innovacion y proximidad. La nueva
plataforma digital se posiona como un espacio de referencia para asociados,
profesionales del sector, prescriptores y consumidores interesados en el aceite de oliva
virgen extra certificado.

El sitio webwww.gvextra.es incorpora una estructura optimizada, un disefio visual
moderno y una navegacion mas intuitiva, facilitando el acceso tanto a la informacion
institucional como a contenidos técnicos y divulgativos. Estas mejoras se alinean con el
propdsito de comunicar denanera mas eficiente las actividades de la asociacion y
destacar el compromiso de las empresas adheridas con la calidad, la trazabilidad y la
excelencia en la produccion del aceite de oliva virgen extra.

Entre los principales recursos y novedades, la web ofrece acceso a la memoria anual de
QVExtra!, en la que se detalla la actividad de la asociacion, sus objetivos y lineas de
actuacion; informacion completa sobre la marca SIQEV, referente en materiad#eical
dentro del sector, con la exposicion de los parametros figidmicos y sensoriales
requeridos, asi como del proceso de certificacién y control aplicable; y un directorio
actualizado de empresas y marcas asociadas, facilitando la identificaciéodietores
comprometidos con los estandares de QvExtra! y el acceso directo a informacién
relevante sobre sus productos.
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4.2. AsambleaGeneraly JuntaDirectiva

QvExtra! celebr@l 4 de febrerosu Asamblea General en el Hotel Hospes Puerta de
Alcal4, en Madrid, en la que los socios se reunieron para abordar y discutir los
importantes retosde la asociacion.

El 23 de junio tuvo lugar udainta Directiv@\biertatelematica. En la misma se trataron
temas de peso dentro de la asociacion, como son la Alegacién Saludable, la lll Jornada
de Etiquetado Nutricional y Saludable de los AOVEs en la UE y la unificacion del sello
SIQEV con CEQ ltalia.
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4.3. Jornadascongresos y eventodel sector

4.3.1. Jornadas y congresos

Durante el afio 2025QvExtra! participd activamente en numerosas jornadas,
congresos y encuentros, tanto nacionales como internacionales.

El 30 de enero, QvExtra! participé endld. L L W2 N}y I Rl RS HddndeYSNDI S
especialistas e instituciones debatieron sobre innovacion, sostenibilidad, rentabilidad y
adaptacion del sector del aceite de oliva a las demandas del mercado.

Del 30 de enero al 2 de febrero se celebr6 eRl&za de las Tendillas de Cérdoekll
Festival del AOVEenfocado en resaltar su calidad y relevancia gastronémica en el que
QvExtralparticipé activamente presentand@ marca SIQE\EI evento incluy6 catas,
demostraciones en vivo, talleres, showcookings y una ruta gastronémica dedicada al
AOVE local.

w h""“ B hshanith

vExtra! Memoria
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EXTRA VIRGIN OLIVE OTF
ORGANIC

El 11 de marzo, QvVExtra!
participé en laWorld Olive Oil
Exhibition (WOOEgelebrada en
IFEMA Madrid, donde realizo
visitas a los stands de varios
asociados, profesionales
dedicados a la excelencia en el
aceite de oliva virgen extra. Este
evento, punto de referencia para
el sector oleicola, permitio
conocer las Ultimas innovacies

y asistir a catas, conferencias y reuniones comerciales que subrayan la relevancia de la
calidad y la sostenibilidad en el producto principal de la industria.

13:00 H. TOLEDO EN VERDE Y ORO. CATA CON MARIDAJE GASTRONOMICO

Carlos Maldonado, jefe de cocina delr

Almudena Avila Zamorano, res;
Gonzalo Vadillo Delgado, ¢

Enrique Vivas, depar

8
&
3

Rufino Garcia, CEO de OleoQuiros
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El 8 de abril, QvExtra! y varios de sus asociados participaron en la 382 edicEaodel
Gourmet de Madrid Esta feria es reconocida como el evento mas relevante de Europa
en alimentos y bebidas premium. El programa ofreci6 numerosas actividades,
incluyendo concursos, catas, demostraciones culinarias y conferencias. Gracias a su
proyeccién internacional y alapel que juega en la presentacion de innovaciones y
tendencias, se ha consolidado como un punto de encuentro esencial para el sector
gastrondémico dalta gama.

Himazaras:Subbsticy

Del mismo modo, QVExtra!, comentidad observadoa del Consejo Oleicola
Internacional, asistio a 142 y 652 reunionesdel Comité Consultivodel Consejo
Oleicola Internacionh celebrads en Ubeda Jaén el 13 demayo, durante la feria de
exposiciones Expoliwaen Madrid, el 28 deoctubre, respectivamente.

En el primer encuentro se analizé la situacién y desafios del sector oleicola, asi como
las estrategias de desarrollo sosteniblea segunda reunién sirvi6 como foro
estratégico para el didlogo entre productores, industria y comercio a nivel global,
abordando prioridades del sector del aceite de oliva y de las aceitunas de mesa frente
a un contexto de produccion récord y retos futuros.
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Expoliva, celebrada enJaéndel 14 al 1'fle mayo yconstituida como una oportunidad

de conectar con otros profesionales del sector y compartir iniciativas innovadoras y

' sostenibles fue el escenario de Simposio
Cientificet SOy A 02 a20NB a! OSAGSa R

KdzYl yIY I £ S3I OA 2delS &ual al €

£ QvVExtra! formo parte activamente.
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Durante el mes de
mayo, y dentro de
las acciones relativas
al canal HORECA, se
realizO una cata
. dirigida  en las
oficinas centrales de
Makro, donde los
participantes
responsables de
producto de cada region de Espapagdieronconocer el significado del sello SIQEV.

9f HWp RS aSLIiASYOdNB adlSordadaSe@Etiquetad®Nubidonaby al RN
& {IfdzRIof S hSvelit®dgue reuhi¢ & @preSentantes institucionales,

cientificos y profesionales del sector oleicola para debatir sobre los avances y desafios
relacionados con la calidad, el etiqguetado y las alegaciones saludables de los aceites de

oliva virgen extraDurante la apertura, intervinieron el director ejecutivo del Consejo

Oleicola Internacional, la directora ejecutiva de AESAN y la secretaria general del MAPA,
quienes resaltaron el papel de QvExtra! en la mejora de la calidad del AOVE y los logros
alcanzads en materia de etiquetado, asi como la importancia de continuar trabajando

de forma conjunta para desarrollar nuevas alegaciones saludables.

El programa ofrecié una ponencia dedicada a comparar la obtencion de alegaciones
saludables en Europa y Estados Unidos, seguida de dos mesas redondas: la primera
analizo la relevancia del etiquetado y su influencia en la imagen de marca; la segunda
abordola alegacion saludable presentada por QvExtra! en 2024 y el Proyecto de Ensayo
Clinico, contando con la participacién de reconocidos expertos cientificos y médicos. La
jornada concluy6 con una conferencia motivadora y un acto institucional de clausura.

El encuentro subrayo la relevancia de la colaboracion entre el sector oleicola, la
comunidad cientifica y las administraciones publicas para seguir avanzando en salud,
calidad y comunicacion sobre el valor del aceite de oliva virgen extra, promoviendo
ademas el intercambio de conocimientos y el networking entre los participantes. Para
esta edicion, junto a patrocinadores y colaboradores, se contdé con la subvencion
otorgada por el COI destinada a programas anuales de promocién en sus paises
miembros.
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Posteriormente, el 10 de octubr@vExtra! participé en la mesa redondaa salud en

fl SGALdzSUGlIY O2YdzyA Ol yR2 dqussefctha@db@enlado I a1 R2 2
X Edicién de la Fiesta del Primer Aceltgeradaen Toledopor la empresa Aceites

Garcia de la Cruz.

QvExtra! Memoria 2025 27



4.3.2. Eventosdel sector

QvExtra! también asisti6 a los siguientes eventos institucionales del sector, como

o ) fueron la celebracion delXX

; Aniversario de Grandes Pagos
del Oliva, celebrada en Madrid

en el mes de junio, en apoyo a las
entidades que promueven la
calidad, la cultura y la defensa del
AOVE.

La asociacion asistio al acto de celebradiérCentenario de la Fundacion Patrimonio
Comunal Olivarerajue tuvo lugar en Sevila en octubf@vExtra! muestra asi su apoyo

y reconocimiento a las entidades que trabajan por la defensa, promocion y visibilidad
del olivo y del AOVE. Con esta preseraiasociacion reafirma su compromiso con la
colaboracion entre organizaciones del sector oleicola que contribuyen a poner en valor
el AOVE, su cultura, su calidad y su relevancia econgsaical y medioambiental

1 ‘ PONENCIA MAGISTRAL
Manuel Pil el Siles, ingeniero
@ 1925-2025 :om:.Dg;ﬁcho. ex:mi‘s't‘:o de 'F;bajo. editor y e

ANOS DE HISTORIA Of Counsel de Baker Mckanczie.
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Del mismo modono pudo faltar a la celebracidtel bicentenario de la empresa Olis
Solé Tarragonaen octubrede 2025 Su herencia de 5 generaciones dedicadas a
producir AOVE de alta cald@emuestra qe el saber hacer y la tradicién perdura en
el tiempa

7 0 CION En octubre, QvExtra! participé en la
Congreso 2 L mesa GLYY2@I NJ LI NI
greoci%:nd(? ENELS g yyzo
juntas 10, promocion, la  salud y la
internacionalizacion del aceite de
11l Mesa 'nternaciona/izaCi olivag que formé partedel Il Congreso
lasalud ylal Creciendo Juntas: Liderando la

nidlie eecek=ElUE  transformacion en el sector oleicola,
Belén Luq da de ,
Presidenta de |a Asoclacion gﬂ:rs:g; greelazlg:e:‘a dd que Ce|ebr0 DeOIe.O

Cordobesa de Almazaras s I
Industriales y directora financiera de

Luge~ ~l6gico
e

promocién,

Para QvExtra! es cita inglible d Dia Mundial del Olivaque se celebra en Cordoba
afo tras afio. Urencuentro que reunid a instituciones nacionales e internacionales
para reafirmaimportancia del olivo como arbol milenarisu valor cultural, ecolégico

y econdémico, asi como ebmpromiso global con un futuro sostenible para el sector.
En esta conmemoraciose subray6 el @pel del olivo y su aceite en la dieta, la salud y
la cooperacién entre paises productores.
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QVExtra! participd en una tertulia del programa Tierra de Olivos, un espacio de reflexion
y dialogo del sector oleicola, donde se abordd una cuestion clave: por qué el aceite de

oliva virgen extra no puede etiquetars /f > i
directamente como producto f 200
saludable, a pesar de su reconoci SOl

-y
-

evidencia cientifica. Esta participacic
pone de  manifiesto  nuestro
compromiso con el sector y con u
consumidor cada vez més informado
exigente.

QvExtralcelebro los nuevos reconocimientos internacionales afD¥Es SIQEV en la
Gala ooleum celebrada enMadrid

en diciembre. En ella, algunos de
nuestros socios fueropremiadospor

la calidad excepcional de sus aceites
de diva virgen extra, demostrando
nuevamente quela marcaSIQEVes
garantia de excelencia, compromiso y
un trabajo continuo por llevar a la
mesa los mejores AOVEs del mundo.

4.4. Colaboraciones con medios

Durante este afio, en el marco del Proyecto de la Alegacién Saludable de QvExtra!, se
han realizado diversas colaboraciones en publicaciones especializadas y generalistas,
tales como Mercacei, Olimerca, Conciso y La Voz de Cérdoba.
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EL DEBATE = ELConciso. s
» LAVOZ o CORDOBA s o Elsector del aceite de oliva prepara el mayor

estudio sobre el virgen extra para lograr la
etiqueta saludable europea

asociacién QvExtra negocia con la Interprofesional un nuevo impulso al proyecto después de

ncia alimentaria europea pidiera més evidencias de los efectos del producto para reducir
sterol y la hipertensién

b Del laboratorio cordobés al campo: trigo bajo en gluten que resiste la sequia

Soledad Serrana, agricultora y CEO de Finca Duernas
«Saber que de tu gestion
dependen los ingresos de
muchas familias es algo que
quita el sueno»

Rafael Gonzilez

@Broexoms

OPINION

Soledad Serrano: "El desafio
cientifico del aceite de oliva
virgen extra"

Las peticiones de EFSA suponen una oportunidad tnica para el
sector oleicola espafiol, lider mundial en la produccién de aceite
de oliva virgen extra
Soledad Serrano, presidenta de QvExtra!

¥Merc

Todos unidos en un mismo sello de calidad
SIQEV VIRGEN EXTRA

CONOCE SIQEV
Quistrat .
Hermimia Millan

Acerte de Olrva
Geremte de (rExtra’ Interwacsomal

Virgen Extra (AOVE

Contejo Oleicols Internacions! (COI

3.000 premios 2 La cabidad
130,000 hectireas

15 millones de selios SIQEV

FUNCIONAMIENTO DEL SELLO SIQEN

Requinitor

Solicitar La sutorizacién previa

Cumplir los parametros de calidad de AOVE ~
Recogida y anslisis
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4 5. Difusion en medios

Este 2025 ha estado muy marcado por lalegacion Saludablg la Il Jornada de
Etiguetado Saludabldos hitos con mas presencia en meditato nacionales como
internacionalesDe laxasil00 apariciones en medids, mtad de las cabeceras ocupan
estos temasCabriadestacar quéa aparicion en medios de QVEXxtra! no s6lo se mantiene
con respecto a afos anterioresino que continla aumentangdaomo nos indica el
siguiente histérico.

Historico Aparicion Medios

100 92
90 86
80
70
60 56
50 43 42
40 31
30
20
10
0

2023 2024 2025

m N° Medios m N° Apariciones

Graéfico2. Histérico deaparicién en medios de 2023 a 2025

A continuaciénse presentaina muestra ddas noticias mas destacadas, ilustradas con
algunas apariciones anedios:

A Alegacion Saludable ylllJornada de Etiquetado Nutricional y Saludable para
los AOVEs en la UE

Cuenta atras para la resolucion final

de la alegacion saludable para los A

AOVS S()lici(ada p()r Q\'Extrd! Paso adelante de la UE para reconocer que el AOVE combate ciertas Ao
enfermedades § A== B

Jueves 06 Oe tetrero de 2025, 12260 0284
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ASAJs

OV ADTE FORMAGDN SIGUDS GANADERA  ASHAAD

LaEFSAul . IOS , .tes ]a La UE avanza en La alegacién saludable del AOVE

nicie > Consuma Preductos de aén

alegacion saludable del AOVE -

Miércoles 19 de fetrero de 2025, 12350 0226

i Diariode Sevilla =

La UE da un paso decisivo para que en la etiqueta

del aceite de oliva virgen aparezca que reduceel  TT]13
colesterol y la hipertension Ultimos pasos para que la

UE apruebe la alegacion
saludable del AOVE

Presentada por la Asociacién QvExtra!

sducto, una

19/02/2025

Olimerca.- QvExtra! inicid
hace un afio los tramites
burocrétices ante Europa para
la consecucién de la primera
alegacion saludable relativa a
la reduccién de enfermedad,
lo que conllevaria la
posibilidad de etiquetar, en
las botellas de aceites

Byopi-Twis v Empoplons v Emowpn v EENepdksia v Awrpopd v Mokmepdc v Tugavous - Kowwrio v D Q

s
Consulta publica sobre los beneficios Voot oesTCAD0s D0 ,mE T —
del aceite de oliva virgen para reducir el . EA??:;‘;;M‘ 19XUpIoRol UYElag a0 ELaIpETIKG TapBévo

colesterol

consulta piblica ke . . aceite do oliva

opdsa nap:
agioAdys

xEHem

La UE solicita acreditar con mas
estudios los efectos

merca

Saidissalidables delacie III Jornada de Etiquetado Nutricional y
i — Saludable de los AOVEs

X @Esperanzasd
25 de septiembre, en la sede del COI

28/07/2025

Wl Jornada de Eliquetado Olimerca.- El préximo 25 de septiembre, la sede
Anullonete 3:*";5,;{*::"9!3; del Consejo Oleicola Internacional (COl) acogera
la celebracién de una jornada de alto nivel
centrada en las alegaciones saludables del aceite
de oliva virgen extra (AOVE), suimpacto en la
salud y las implicaciones para la industria

alimentaria, el etiquetado y la comunicacién con el
consumidor.

Organizada por la Asociacién QuExtra! con el
respaldo institucional del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacién, la Il Jornada
de Eti do Nutricional y delos

Cata de AOVE seleccién en un stand de Expoliva. Foto: Andrés Garcia

fXin® 4 Cartel de la Jomada | QVExtal  pceites de Oliva Virgenes Extra ya tiene listo su
programa provisional, que reunira a autoridades,

R AN A N A, s e A s o s e i investigadores y expertos del ambito nutricional y del marketing alimentario.

vincular el aceite de oliva virgen extra con la reduccién del colesterol
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|’O | | VCT TECNICA E RICERCA Vv ECONOMIA ENTI E ASSOCIAZIONI LE NOSTRE RUBRICHE v

Olio di oliva e benefici salutistici, i
frantoiani: “Grati alla ricerca!”’

Il presidente dell'Associazione di Puglia elogia il lavoro dell'Universita di Bari Aldo
Moro malgrado I'Efsa non abbia ritenuto sufficienti le prove dei benefici dei
polifenoli dell'extravergine per il mantenimento di normali concentrazioni di
colesterolo HDL
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